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SUJET

CONSERVATION ET STABILITE DES VINS
1. - LA STABILITE PROTEIQUE DES VINS BLANCS (7 points)

Les protéines dans les vins sont responsables de plusieurs mécanismes rattachés aux phénomenes
colloidaux.

1.1 - Définir la notion de colloide.

1.2 - Expliquer le mécanisme physico-chimique de la casse protéique.

1.3 - Développer les conditions favorables a son apparition.
1.4 - Préciser le principe et l'interprétation du test protéique qui peut mettre en évidence si le vin est stable
ou non face a la casse protéique.

1.5 - Exposer la mise en ceuvre du collage des vins blancs instables vis a vis des protéines.

2. - CONSERVATION DES VINS : ALTERATIONS MICROBIENNES LORS DE L’ELEVAGE DES VINS
ROUGES (10 points)

L’élevage des vins est une période risquée vis-a-vis du développement des micro-organismes et des
altérations possibles qu’il pourrait induire.

2.1 - A l'aide du tableau ci-dessous, citer les principaux risques d’altérations microbiennes du vin rouge lors
de I'élevage.

2.2 - Donner l'origine, les conditions favorables a leur apparition et les méthodes préventives et curatives
dont dispose le vinificateur pour les limiter.
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Conditions d’élevage

Acide acétique

Acétate d’éthyle

Ethyl phénol

(mg.L™) (mg.L™) (mg.L™)
Fat neuf 660 47 525
Fat de 5 vins 540 43 1260
Cuve béton 526 44 37

(D’aprés Chatonnet et al, 1993 — Ribéreau Gayon 2001)

Les esters du vin peuvent étre formés par réaction chimique au cours du vieillissement du vin. La formation
d’éthaonate d’éthyle (acétate d’éthyle) par voie chimique résulte de l'estérification de l'acide éthanoique
(acide acétique) par I'éthanol.

2.3 - Donner les formules semi-développées de I'acide éthanoique et de I'éthanol.
En déduire I'équation chimique de la réaction d’estérification évoquée ci-dessus.

2.4 - L’acide éthanoique et I'éthanoate d’éthyle représentent la majeure partie de 'acidité volatile. Afin de
quantifier I'acidité volatile d’'un vin, on le décarbonique, puis on lui fait subir un entrainement a la
vapeur. Une prise d’essai d’'un volume V = 20,0 mL est ensuite dosée a I'aide d’une solution de soude

(Na* + HO") de concentration Cg = 0,100 mol.L™". L’équivalence est atteinte pour un volume

Vee = 2,2 mL de soude versé.

2.4.1 - Calculer l'acidité volatile brute de cet échantillon. L’exprimer en méq/L.

2.4.2 - L’acidité volatile brute est corrigée afin d’éliminer la contribution d’un acide. Nommer cet acide.

2.4.3 - Pour I'échantillon étudié, I'acidité volatile corrigée est de I'ordre de 9,8 méq/L, exprimer cette acidité

en g.L”" d’H,SO.,.

Données : masses molaires en g.mol™ :

H:1,0;

0:16,0;

S:32,0.

3. - CONSERVATION DES VINS : MAITRISE DE L’OXYDATION (3 points)

Une expérience a été réalisée sur la production d’un cépage d’un vin blanc par I'emploi d’acide ascorbique,
pour tester la protection du vin contre l'oxydation dans le temps.

On a mesuré la densité optique (DO) (absorbance) qui permet de mettre en évidence une influence sur
la couleur du vin aprés ajout d’acide ascorbique (AA).

On a obtenu le tableau suivant :

Nombre de Densité optique Variance
bouteilles Moyenne
DO a 1 mois 100 0,022 0,001
DO a 12 mois 100 0,031 0,002

Peut-on en déduire une différence, des densités optiques moyennes a 1 mois et a 12 mois ?
On effectuera un test au risque de 0,05, en détaillant les différentes étapes.

Conclure sur I'effet de I'acide ascorbique.
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Fonction de répartition de la variable normale centrée réduite

®(u) = Prob(U<u)

u | o | 1 | 2 3 | 4 5 | 6 | 7 | 8 | 9

00 | 05000 05040 05080 05120 05160 05199 05239 05279 05319 0,5359
01 | 05398 05438 05478 05517 05557 0,5596 05636 05675 0,5714| 05753
02 | 05793 05832 05871| 05910/ 0,5948| 05987 06026 06064 06103 06141
03 | 06179 06217 06255 06293 06331 06368 06406 06443 06480 06517
04 | 08554 06591 06628 06664 06700 06736 06772 06808 06844 06879
05 | 06915/ 06950 06985 07019 0,7054 07088 0,7123| 07157 0,7190 07224
06 | 07257 07291 07324 07357 07389 07422 0,7454 07486 07517 07549
07 | 07580 07611 07642 0,?6?3} 0,7704| 0,7734| 0,7764| 07794 0.7823| 0,7852
08 | 07881 07910 07939 07967 07995 0,8023 0,8051 0,8078 0,8106 0,8133
09 | 08159 08186 08212 08238 08264 0,8289 08315 08340 0,8365 08389
10 | 08413) 08438 08461/ 08485 08508 08531 08554 08577 08599 0 8621
11 | 08643 08665 08686 08708 08729 08749 08770 08790 08810 08830
12 | 08849 08869 08888 08907 08925 08944 08962 08980 08997 09015
13 | 09032 09049 09066 09082 09099 09115 09131 09147 0,9162| 09177
14 | 09192 09207 09222 09236/ 09251 09265 09279 09292 09306 0,9319
15 | 09332 09345 09357 09370 09382 09394 09406 0,9418 0,9429 09441
16 | 09452 09463 09474 09484 0,9495 09505 09515 0,9525 0,9535 09545
17 | 09554 09564 09573 09582 09591 09599 09608 09616 09625 0,9633
18 | 09641/ 09649 09656 09664 09671| 09678 09686 09693 09699 09706
19 | 09713 09719 09726 0,9732| 09738| 0,9744 09750 09756 09761 09767
20 | 09772| 09778 09783 09788 09793 09798 09803 09808 09812 0,9817
21 | 09821 09826| 09830 09834 0,9838 0,9842| 09846 09850 0,9854 09857
22 | 09861) 09864 09868 09871 09875 09878 09881 09884 0.9887| 09890
23 | 09893 09896 09898 09901 0,9904 09906 09909 09911 09913 0,9916
24 | 09918/ 09920 09922 09925 09927 09929 09931 09932 09934 09936
25 | 09938 09940 0,9941| 09943 00945 09946/ 09948 09949 09951 09952
26 | 09953 09955 09956 0,9957 0,9959| 0,9960 09961 09962 09963 0.9964
27 | 09965 09966 09967 0,9968 09969 09970 09971| 09972 09973 09974
28 | 09974/ 09975 09976 09977| 09977 09978 09979 09979 09980| 0,9981
29 | 09981 09982 09982 09983 09984 09984 09985 09985 09986 09986
30 | 09987 09987 09987 09988 09988 09989 0,9989 0,9989 09990  0,9990
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